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Cantactenos 918 367 0197

j5e envia en una sola pieza!
Dimensiones: 24y 4 x 2 4m

Anchira de Clnfo
&R, F06mm,
I0Emm

Horno en Esprial

REQUISITOS DEL SISTEMA

Elecivicudad: Iph, 460V, B0HE, 350 A

Agia: 60 gph (Lavado de| cnrgustal

‘agpor: 300 |k at 40 PS| min (control de huemedad)
Extraccite: 3 1000 ofm {can saledas)

Opcién de G 600,000 bru gas natural a 2-7psd
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Lontactenas 918 367 0157

iVenga y pruebe su producto con nosotros!
Unitherm fabrica homos desde 1988,

Mos especializamos en fabricar sistemas de coccldn que desarrollan calidad en sabor,
apariencia, aroma, y rendimiento gue nuestros clientes y sus consumidores demandan.

Centro de Pruebas
5i la calidad final de| producto es muy importante para usted entonces venga y pruebe
con nosotros, Nosotros le mostraremos métodos para maximizar el desarrollo de color y

rendimiento, Unitherm maneja una cocina de 2,320 m2 disefada exclusivamente para
pruebas de coccitn, enfriado y congelado.

Area de Produccion

Muestra area de produccion cuenta con |o dltimo en innovacion de magudnaria en una
planta de 7,000 m*, Nuestra area de prueba ésta disponible con méquinas de produccidn.

Departamento de Servicio

Muestros técnicos pueden asistirle en cualguier [wgar del mundo en menos de 24 horas.
Diagndsticos en [inea a través de| sistema ethernet y cdmaras conectadas a las maguinas
nos permiten acceso inmediato para equipos con fallas

Unitherm Food Systems, Inc.
502 |ndustria| Road, Bristow, Ok 74010
Tel: (918) 367-0197 Fax: (918) 367-5440

Email: unitherm@unithermfoodsystems.com

Viskte nuesira pégina wanw unithermifoodsystems. com
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