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L'N‘ % Mini Sistema a la Parrilla

Consube iy poghie web
ot riernacisn de salenls
~ZCH EN ELLA,

\| | jEnvio enuna sola pieza!
I Dimensianes: 3.4 x1.5 x1.6m

Hierros Hindentes y Resplandecientes

REQUISITOS DEL SISTEMA
Hecricidag); 4304, 3PH, 304

Agua: B0 gph (avade de cinturdn)

Vapar, 150 lafr a 15 PH min (5 upneidn de fusge)
Extracidn: 000 CFM

Gay Dppiee: badta 1.5 Mily a 1.5 psi per miruta

Mini Sistema a la Parrilla




Lontactenos 918 367 0197

iVenga y pruebe su producto con nosotros!
Unitherm fabrica sisternas de coccidn desde 1986,

Mos especializamos en fabricar sistemas de coccidn que desarrollan calidad en sabor,
apariencla, aroma, y rendimiento gue nuestros clientes y sus consumidores demandan.

Centro de Pruebas
Si |a calidad fina| de| producto es muy importante para usted entonces venga y pruebe
con nosotros. Nosotros le mostraremos métodos para maximizar el desarrollo de color y

rendimiento. Unitherm maneja una cocina de 2,320 m? disefada exclusivamente para
pruebas de coccidn, enfriado y congelado.

Area de Produccidon

MNuestra area de produccion cuenta con |o dltimo en innovacidn de maguinaria en una
planta de 7,000 m<. Nuestra area de priseba esta disponible con méguinas de producddn.

Departamento de Servicio

Muestros técnicos pueden asistirle en cualquier [ugar del mundo en menaos de 24 horas,
Diagndsticos en |inea a través del sistema ethemnet y cimaras conectadas a Jas maquinas
nos permiten acceso inmediato para equipos con fallas.
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MEAMTEST KITCHEN

Unitherm Food Systems, Inc.
502 Industrial Road, Bristow, Ok 74010
Tel: (918) 367-0197 Fax: (918) 367-5440
Email: unitherm@unithermfoodsystems.com
Vizite nuesira phgina www unithermfoodsyztems com
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